
 　     　      ご案内
Information
ご利用ありがとうございます。当店で
は全ての全てのお客様におかれまして
時間帯に応じたおとうし代金をいただ
いております。ご理解宜しくお願いい
たします。
Please be sure to use your 
smartphone's translation 
function when placing an 
order.
We serve a small appetizer 
called “otoshi” to each quest. 
There is a 400yen charge per 
person. Thank you for your 
understanding. 
 Please use your smartphone’s
image translation function to 
view the menu.



 Please use a translation app 
on your smartphone for 
conversation.
 If you have any questions 
about the contents feel free to 
ask.
If you enjoyed our food,please 
share photos and other 
content on social media. We 
hope to welcome many foreign 
visitors to our restaurant.
All prices are subject to a 10% 
consumption tax.
  　　　 



   お食事類事
Food Menu
・味噌ラーメン人気！！
Miso Ramen — Popular!
北海道の西山製麺より取り寄せた特製
のラーメン味噌に当店の野菜をたっぷ
りいれて煮込んだガラスープを合わせ
た逸品です。北海道で食べるラーメン
よりも美味しいといわれることも！
Our specialty combines Nishiyama Seimen's 
miso from Hokkaido with rich chicken-
stock soup simmered with plenty of 
vegetables. Some guests say it's even 
better than ramen in Hokkaido!
　　　　　　　　１０８０円
      　　　　　　　　　
・とんこつ醤油ラーメン
Tonkotsu Soy Sauce Ramen
　　　　　　　　　９８０円
                  　　
・醤油ラーメン
Soy Sauce Ramen
　　　　　　　　　９８０円
替え玉　　　　　　　　３００円
Extra noodles



　　　　　トッピング　
Toppings
チャーシュー、バター、コーン　
Chashu pork, butter, corn
　　　　　　　　　　各２００円
Each
　　　　　　辛ネギ　　２５０円
Spicy scallions
味玉の提供は終了しましたのでご了承
下さい。
Seasoned eggs are no longer available.
全てのラーメンは＋１００円でつけ麺
に変更できます。
Any ramen can be changed to dipping 
noodles (tsukemen) for an additional ¥100.
大盛、半ラーメンはお受けできません。
　
Large and half portions are not available.
仕入状況により麺の種類や太さが変わ
る場合がありますのでご了承下さい。
Noodle type and thickness may vary 
depending on availability.
全ての価格に10％の消費税がかかりま
す。
All prices are subject to 10% 
consumption tax.



鍋焼きうどん　
Hot Pot Udon
 （玉子、天かす付き）  
With egg and tempura crumbs
　　　　　　　１１８０円
　（卓上にてぐつぐつ最後まで熱々で
たべられます。野菜もたっぷり！自家
製の辛味ちょい足しで最高！）  
仕入Ｐ
Served bubbling hot at your table, with 
plenty of vegetables. Try adding our 
homemade spicy condiment!
ライス　　　　 ２８０円
Rice
（半ライス、大盛のご注文はお受けで
きません。）
Half and large portions are not available.
味噌汁　　　　 ２５０円
Miso Soup
   
チャーシュー丼　　　８８０円
Chashu Pork Rice Bowl
　大チャーハン
Large Fried Rice
　　　　　１０８０円



自家製のチャーシューと煮汁で味付け
した大人気のコク旨チャーハン！
Our popular rich fried rice, seasoned with 
homemade chashu pork and its cooking 
juices!
（ご飯茶碗２杯強ほどの大盛！）
A generous serving of more than two rice 
bowls!
ごめんなさい、半チャーハン等はお受
けできません。
Sorry, half portions of fried rice are not 
available.
当店一番人気の餃子たち
Our Most Popular Gyoza
　　　　ここだけの逸品！！
A specialty you can only find here!
　　自家製餃子
Homemade Gyoza
（　５個）　　　５８０円
5 pieces
（１０個）　　　１０６０円　お得！
10 pieces — Great value!
当店の餃子はラードは一切使わず蔵王
牛をはじめとした国産牛の自家製牛脂
と自家製のガラスープをたっぷりと餡
に練りこんだ風味豊で肉汁あふれるこ



こでしか味わうことのできない特別な
餃子です。絶対食べるべし！あなたは
ナニ派！？
Our unique juicy gyoza contain no pork 
lard. Instead, we blend homemade beef fat 
from Japanese beef, including Zao beef, 
and homemade chicken stock into the 
filling. Full of flavor and bursting with 
juices — a must-try! Which style will 
you choose?
一番人気
Most popular

　　　焼き餃子
Pan-Fried Gyoza

醤油、お酢、ラー油でたべるも良し！ 
酢コショーで食べるも良し！　さらに
テーブルにある自家製の万能辛味を
ちょい足しで新たな味わいに
Enjoy with soy sauce, vinegar and chili oil, 
or vinegar and pepper. Add a little of our 
homemade spicy condiment for a new 
flavor!
ポン酢もおいしいよ！
Also delicious with ponzu citrus sauce!
（ポン酢ご希望の方はスタッフまで）
Please ask our staff for ponzu.



あつあつ水餃子
Piping-Hot Boiled Gyoza

醤油又はポン酢でどうぞ！さっぱりと
食べれるからとまらなくなるので注
意！
Enjoy with soy sauce or ponzu. Light and 
refreshing — you may not be able to stop 
eating!
お好みで味変も楽しもう！もちろん自
家製の辛味も使ってね！
Customize the flavor with our homemade 
spicy condiment!

かりっと揚げ餃子
Crispy Deep-Fried Gyoza

サクサクな揚げ餃子ももちろんおすす
めです。ケチャップやマヨネーズなど
ほしい方はお声がけください！
Our crunchy fried gyoza are highly 
recommended. Ask for ketchup or 
mayonnaise if you like!

お好み餃子（＋１００円）
Okonomiyaki-Style Gyoza (+¥100)

スタッフのおすすめの新しい食べ方、
焼き餃子にソース、マヨ、カツ節、海
苔をトッピングしてもうこれお好み焼
き！うまさ爆発！ボリューム満点！



A staff favorite: pan-fried gyoza topped 
with savory sauce, mayonnaise, bonito 
flakes and seaweed. Like okonomiyaki, 
packed with flavor!
餃子鍋のご用意も出来ます！！　
Gyoza hot pot is also available!
　北海道より
From Hokkaido

　　　　　　国産ブランド
Japanese premium chicken brand

桜姫鶏
Sakurahime Chicken

鶏肉独特の臭みが少なくジューシーで
上品なコクと旨味が味わえさらには一
般の鶏肉の３倍以上のビタミンＥをふ
くんでいます。
Tender and juicy with a delicate, savory 
flavor and less of the usual chicken odor. 
Contains over three times the vitamin E 
of ordinary chicken.
唐揚げ
Japanese Fried Chicken (Karaage)
    もも、むね　６８０円
Thigh or breast
唐揚げタレ
Sauced Fried Chicken



    もも、むね  ７８０円
Thigh or breast
もも塩焼き   ７８０円
Grilled Chicken Thigh with Salt
むね天揚げ   ７８０円
Chicken Breast Tempura

自家製辛味
Homemade Spicy Condiment

０円　！！
Free!

（テーブルにある瓶にはいったや
つ！）
In the jar on your table!
当店の自家製辛味になります。吉田で
一番おいしい辛味と評判です。サラダ、
汁物、鍋物、ラーメン、餃子やその他
焼いたもの、揚げ物、チャーハンなど
ご飯ものと何につけても、マヨネーズ
と混ぜても最高！ぜひ味変をお楽しみ
ください。
Our homemade spicy condiment is famous 
locally for its delicious flavor. Enjoy it 
with salads, soups, hot pots, ramen, gyoza, 
grilled or fried foods, fried rice, or even 
mixed with mayonnaise. Try it to change 
up the flavor!



お土産にお持ち帰り用の販売（３８０
円）もご利用下さい。
Take-home jars are available as souvenirs 
(¥380).
テーブルの辛味はお持ち帰りにならな
いようお願いいたします。また無駄の
無いようにお使いいただけると助かり
ます。
Please do not take home the condiment jar 
from the table. Please use only what you 
need.

逸品おつまみ
Special Appetizers

もろきゅうり
Cucumber with Miso Dip
　　　　　　　　５８０円人気！
Popular!
　北海道より取り寄せた当店自慢の味
噌ラーメンの味噌をつけてコク旨でお
召し上がりいただきます。さらにマヨ
ネーズ、自家製の辛味などもお好みで
混ぜ合わせてとまらないもろきゅうり
をお楽しみください。
Enjoy fresh cucumber with our rich 
Hokkaido miso ramen paste. Mix in 



mayonnaise or our homemade spicy 
condiment if you like!
揚げやっこ
Freshly Fried Tofu
　　　　　　　　　　　　５８０円人
気！
木綿豆腐をオーダー後に高温の油で揚
げた熱々の自家製厚揚げになります。
ご家庭ではなかなか真似のできない揚
げたての香ばしい風味の厚揚げをご賞
味あれ！
Firm tofu deep-fried to order and served 
piping hot. Enjoy the freshly fried aroma 
and flavor!
とん平焼き
Tonpeiyaki (Pork Omelet)
　　　　　　　　　　　１０８０円人
気！
たっぷりのキャベツの千切りと国産の
豚肉を炒めてチーズとともに玉子で包
んで焼き上げます。仕上げはソースマ
ヨカツ節！鉄板にて熱々をどうぞ！　
＋１００円で納豆追加も大人気！
Shredded cabbage and Japanese pork 
sautéed with cheese, wrapped in egg, and 
finished with sauce, mayonnaise and bonito 



flakes. Served sizzling hot! Add natto for 
¥100.
和牛もつ焼き　　
Grilled Wagyu Beef Offal
           　６８０円人気！
（和牛、国産牛のコラーゲンたっぷり
なもつ焼き！！）
Collagen-rich offal from Wagyu and other 
Japanese beef!
もつ鍋のご用意もあります！
Beef offal hot pot is also available!
味付きラム焼き
Marinated Grilled Lamb
　　　　　　　　　　１１８０円人
気！
しっかりとタレに漬けこんだジュー
シーなラム肉を炙り焼き、仕上げは山
椒をひとふり！
Juicy lamb marinated in sauce, grilled and 
finished with a sprinkle of Japanese 
pepper.
　　　おつまみ
Appetizers
辛ネギ　　　　　　　　４８０円
Spicy Scallions



辛ネギメンマ　　  　　５８０円人
気！
Spicy Scallions and Bamboo Shoots — 
Popular!
胡瓜の浅漬け　     　 ４８０円
Lightly Pickled Cucumber
枝豆      　　　 　 　４８０円
Edamame
冷やっこ　　　　　　　４８０円
Chilled Tofu
やみつきポテトフライ　　４８０円
Addictive French Fries
炙りチャーシュー　　　　５８０円
Seared Chashu Pork
ピリ辛キムきゅう　　　　６８０円
Spicy Kimchi Cucumber
コーンバター　　 　 　　５８０円
Butter Corn
野菜炒め　　　　  　　　６８０円
Stir-Fried Vegetables

サラダメニュー
Salads

（全てのサラダは２～４人程で食べら
れる量になります。）
Each salad serves approximately 2–4 
people.



クリームチーズと
Cream Cheese and
　　トマトのカプレーゼ
Tomato Caprese
たっぷりのオリーブオイルと大葉をの
せた和風のカプレーゼ
Japanese-style caprese with plenty of 
olive oil and shiso leaves.
　　　１０８０円　これは人気！　  
Very popular!
チョレギサラダ　  　８８０円
Korean-Style Choregi Salad
生野菜にチョレギドレッシング
Fresh vegetables with choregi dressing.
生野菜と豆腐のサラダ　  ８８０円
Fresh Vegetable and Tofu Salad
生野菜とお豆腐にゴマ風味のドレッシ
ング
Fresh vegetables and tofu with sesame 
dressing.
ふわふわオムレツサラダ
Fluffy Omelet Salad
生野菜とふわふわオムレツのサラダ  
Fresh vegetables topped with a fluffy 
omelet.
　　　　　　　　　９８０円　



らーめんサラダ
Ramen Noodle Salad
　　　１０８０円　これは人気！
Very popular!
野菜たっぷりの冷やし中華のようなサ
ラダ
A chilled noodle-style salad with plenty 
of vegetables.
　　海鮮いろいろ
Seafood Selection
白いかのまるごと！焼き
Whole Grilled White Squid
　　　　　　３３００円
北海道産
From Hokkaido
　　　特大真ほっけ焼き　
Extra-Large Grilled Atka Mackerel
　　　　　　１７８０円
海老てんぷら（５本）
Shrimp Tempura (5 pieces)
　　　　　　１３８０円　
海老フライ　（５本）
Fried Shrimp (5 pieces)
　　　　　　１３８０円



みんなでどうぞ！
Perfect for Sharing!

（卓上にてカセットコンロでの調理に
なります）
Cooked at your table on a portable gas 
stove.
　　（3～5人で食べられる量です）
Serves 3–5 people.
豚肉ちゃんちゃん焼き
Pork Chanchan-Yaki (Miso Hotplate)
　　１４８０円
国産牛もつ鍋、ぎょうざ鍋
Japanese Beef Offal Hot Pot / 
Gyoza Hot Pot
味噌、豚骨醤油、醤油
Miso / Tonkotsu Soy Sauce / Soy 
Sauce
　　　　お味をお選びください。
Please choose your soup flavor.
（2～4人で食べられる量です）
Serves 2–4 people.
　　１５８０円
〆に　雑炊セット　　３８０円
To finish: Rice Porridge Set
　　　ラーメン　　　２８０円
Ramen Noodles



　   スープ追加 　　４８０円　
Extra Soup
当店で使用している北海道産の桜姫鶏
は最寄りのセルバさんにてご購入でき
ます。
The Hokkaido Sakurahime chicken 
used in our restaurant can also be 
purchased at the nearby Selva 
supermarket.
　定休日は日曜日ですが、ご予約内容
によっては営業いたしますのでご相談
ください。祝祭日などがある場合は定
休日は前後します。
We are normally closed on Sundays, 
but may open for reservations. 
Closing days may shift around 
public holidays.
　貯金会、ご宴会やスポ小等のお子様
連れのご予約もお待ちしております。
３０名様ほどまでお受けできます。
We welcome group dinners, parties 
and families with children, 
including youth sports groups. Up 
to about 30 guests.
お得なコース料理を３０００円からご
用意していますがご予算に応じて承り



ます。
Value set courses start from 
¥3,000. We can tailor them to your 
budget.
　お座敷は１２名様ほどでのご利用が
可能です。
Our tatami room seats 
approximately 12 guests.
ご予約は　090-5201-3677
Reservations: 090-5201-3677
店主携帯
Owner's mobile phone



お飲み物　Drink
Drinks
生ビール（中）アサヒ SD　
Draft Beer (Medium) — Asahi Super 
Dry
　　　　　　　　　６８０円
瓶ビール（中）　　７８０円
Bottled Beer (Medium)
ノンアルコールビール
Non-Alcoholic Beer
　　　　　　　　　４８０円
　日本酒
Sake
　甲斐の開運　冷、熱
Kai no Kaiun — Chilled or Warm
　　　　　　　　　５００円
　甲斐の開運特別純米酒
Kai no Kaiun Special Junmai Sake
　北麓　 冷　７００円
Hokuroku — Chilled
　　焼酎
Shochu
麦 二階堂 　　 ４８０円　 　　　
Barley Shochu — Nikaido



芋 黒霧島　　  ４８０円　　
Sweet Potato Shochu — Kuro 
Kirishima
　 茜霧島　　　４８０円
Akane Kirishima
　 赤霧島　　　５８０円
Aka Kirishima
   赤兎馬（紫）６８０円
Sekitoba (Purple)
米 しろ　 　   ４８０円
Rice Shochu — Shiro
ウーロンハイ （金宮）
Oolong Tea Shochu (Kinmiya)
              ５８０円
緑茶ハイ　　 （金宮）
Green Tea Shochu (Kinmiya)
              ５８０円
お茶が濃い緑茶ハイ
Extra-Strong Green Tea Shochu
（金宮、青汁入り）６５０円
Kinmiya with green vegetable 
powder
炭酸割りは＋100円になります。
Add ¥100 for a soda mixer.



濃いめご注文は濃さと種類により
Stronger drinks cost extra 
depending on strength and type:
＋200円～500円を頂いております。
Additional ¥200–¥500.
ロックは１５０円増しとなります。
On the rocks: +¥150.
カットレモンは1片＋70円になります。
Lemon wedge: +¥70 each.
　　　ハイボール
Highballs
ホワイトホース　　   ５８０円
White Horse
バランタイン　　　   ６００円  
Ballantine's
角ハイ　　　　　　   ６５０円
Suntory Kaku Highball
バランタイン１２年　 ７８０円
Ballantine's 12 Year
男梅ハイボール　　   ６００円
Otoko Ume (Salty Plum) Highball
コ－クハイ　　　　   ６００円
Whisky and Cola
ジンジャーエールハイ　 ６００円
Whisky and Ginger Ale



ウイスキー水割り
Whisky with Water
バランタイン
Ballantine's
　　ファイネスト  ６８０円
Finest
サントリー角　　　７８０円
Suntory Kaku
濃いめご注文は濃さと種類により
Stronger drinks cost extra 
depending on strength and type:
＋200円～500円を頂いております。
Additional ¥200–¥500.
ロックは１５０円増しになります。
On the rocks: +¥150.
カットレモンは＋70円になります。
Lemon wedge: +¥70.
        　サワー各種
Sours (Shochu Cocktails)
レモン　青りんご　白りんご
Lemon / Green Apple / White Apple
巨峰　グレープフルーツ
Kyoho Grape / Grapefruit
ざくろ　梅　男梅　カルピス
Pomegranate / Plum / Salty Plum / 
Calpis



　　　　　　　　　　各５３０円
Each
トマトサワー
Tomato Sour
生絞りレモンサワー
Fresh-Squeezed Lemon Sour
　　　　　　　　　　各６５０円  
Each
　　　　　果実酒
Fruit Liqueurs
梅酒　　　　　　５８０円
Plum Wine
カシスソーダ　　５８０円
Cassis Soda
カシスウーロン　５８０円
Cassis Oolong Tea
ピーチソーダ　　５８０円
Peach Soda
ピーチウーロン　５８０円
Peach Oolong Tea
ソフトドリンク
Soft Drinks
　　ジョッキでたっぷり！
Generous mug servings!
コカ・コーラ　
Coca-Cola



緑茶　烏龍茶
Green Tea / Oolong Tea
カルピス　カルピスソーダ  
Calpis / Calpis Soda
炭酸水  
Sparkling Water
ジンジャーエール
Ginger Ale
オレンジジュース  
Orange Juice
　　　　　　　　３８０円
ノンアルコールサワー
Non-Alcoholic Sours
（未成年の方もお飲みいただけます）
Suitable for guests under 20.
レモン　グレープフルーツ
Lemon / Grapefruit
青りんご　巨峰　ざくろ　
Green Apple / Kyoho Grape / 
Pomegranate
梅　梅グレフル　白リンゴ  
Plum / Plum-Grapefruit / White 
Apple
　　　　　　　　３８０円
生絞りレモン　　　４８０円
Fresh-Squeezed Lemon



　　　焼酎ボトル
Shochu Bottles
二階堂　３８００円
Nikaido
黒霧島　３８００円
Kuro Kirishima
茜霧島　４２００円
Akane Kirishima
赤霧島　４２００円
Aka Kirishima
しろ　　４０００円
Shiro
ホワイトホース
White Horse
　　　　　　　　４０００円
サントリー角　　
Suntory Kaku
　　　　　　　　４２００円
炭酸水　1L　４００円
Sparkling Water (1 L)
(ボトルご利用の無いお客様への炭酸
水のボトルの販売は致しておりませ
ん）
Bottled sparkling water is 
available only to customers 
ordering a liquor bottle.



ボトルの取り置きは購入日より４ヶ月
となります。
Bottle-keeping service is 
available for four months from 
purchase.
お得な飲み放題
Great-Value All-You-Can-Drink
　　　　　コース
Course
　　　　　　　始めました！
Now Available!
〆までついたコース料理全６品で１２
０分４５００円となります。　５名様
よりご予約にてお受けいたします。
Six dishes including a finishing 
course, with 120 minutes of all-
you-can-drink for ¥4,500 per 
person. Reservations for parties 
of five or more.
詳しい内容はスタッフまで、もしくは
お電話にてお問い合わせください。
Please ask our staff or call for 
more details.
０９０－５２０１－３６７７



までお問い合わせください。
Please contact us at the number 
above.



